“ HERRLJUNGA KOMMUN
Anmalan om registrering
Anlaggning dér livsmedel forvaras, bereds, behandlas eller bearbetas

L] Ny livsmedelsanlaggning L] Befintlig anléaggning

L] Betydande &ndring av verksamhet/sortiment i befintlig anlaggning

Datum for agarbyte Anléggningens tidigare namn

[] Agarbyte

Datum for start av verksamhet:

Tid som anmaélan avser

Fran och med datum Till och med datum
L] Tills vidare L] Tilfalligt
Livsmedelsforetag
Foretag/namn Person-/organisationsnummer
Adress Postnummer Ort
elefon (INkI. Ikinummer) Mobiltelefon
Kontaktperson Telefon kontaktperson (inkl. riktnummer)

Faktureringsadress (om annat an ovan)

Livsmedelsanlaggning

[] Platsbunden lokal [] Fordon el liknande [] Talt, marknadsstand [] Annat

Livsmedelsanlaggningens namn Fastighetsbeteckning eller Registreringsnummer/chassinummer

Livsmedelsanlaggningens bestksadress/uppstallningsplats Kommun och ort

Adress och ort for 6vriga lokaler knutna till livsmedelsanlaggningen (exempelvis for forvaring, rengoring)*

Kontaktperson E-post

Telefon (inkl riktnummer) Mobiltelefon

*) OBS! Aven de lokalerna kan kréava registrering.

Vatten

U] Egen brunn (ytterligare upplysningar kommer att kravas in)

U] Gemensamhetsanldggning (ytterligare upplysningar kommer att krévas in)

[ ] Kommunalt vatten

Fettavskiljare

L] Finns (] skainstalleras L] Finns ej U] Ej aktuellt




Verksamhet

Industriell tillverkning av livsmedel

Partihandel med beredning eller bearbetning av livsmedel

Partihandel utan beredning eller bearbetning av livsmedel

Butiker med beredning eller bearbetning av raa livsmedel
Butiker utan beredning eller bearbetning av raa livsmedel

Servering* med beredning eller bearbetning av raa livsmedel
Servering utan beredning eller bearbetning av raa livsmedel

OO oo |god) o

*) exempelvis restauranger, pizzerior, caféer

L] Foérvaring, distribution, transport eller liknande, utan beredning eller bearbetning av livsmedel

L] Matmaklare, importor eller liknande, utan hantering av livsmedel i egna lokaler (endast kontor)

Underlag for beslut om avgifter fér livsmedelskontroll
Omfattning (antal konsumenter/portioner per dag)

L] viterst liten, <25 L] Mycket liten (1), >25 — 80 L] Mycket liten (1), >80-250
[ ] Liten, 250 - 2 500 [ ] Mellan, >2 500 — 25 000 [ stor, >25 000 — 250 000
D Mycket stor, >250 000

Industriell tillverkning (ton utgéende vara)

L] viterst liten, <1 L] Mycket liten (11), >1-3 [ Mycket liten (1), >3-10
] Liten, >10-100 (] Mellan, >100-1000 [] stor, >1000-10 000
D Mycket stor, >10 000

Arsarbetskraft raknas som heltidstjanst 200 dagar/ar. Deltider och liknande raknas om till &rsarbetskraft.

D Ytterst liten, <1 D Mycket liten (1), >1-2 D Mycket liten (1), >2-3
L] Liten, >3-10 L] Mellan, >10-30 [ stor, >30
D Mycket stor, -

Verksamheten véander sig till kdnsliga konsumentgrupper
D Barn under 5 ar D Personer med nedsatt immunforsvar (gravida, patienter pa sjukhus, aldreboende)
D Personer med allergi och/eller 6verkanslighet mot vissa livsmedel D Nej

Till anméalan ska bifogas

Detaljerad verksamhetsbeskrivning dér uppgifter ska finnas med om verksamhetens omfattning och en ndrmare beskrivning av
livsmedelshanteringen.

Underskrift

Ort och datum

Namnteckning (behérig firmatecknare) Namnfortydligande

Avgift

For handlaggning av detta arende kommer bygg- och miljénamnden ta ut en avgift faststalld av kommunfullmaktige.

Personuppgiftslagen — PUL Personuppgifterna kommer att dataregistreras for att underlatta handlaggningen
av arendet. Vi frgor vénligen kontakta kommunen Tel. 0513-170 000




Beskrivning av livsmedelshantering Bilaga 1
Detaljhandel — restauranger, butiker etc.

Livsmedelsanlaggning

Livsmedelsanlaggningens namn

Gatuadress Ovrigt (vaningsplan, lokalnummer etc.)

Beraknat antal portioner per dag Beraknat antal personer som kommer att arbeta med livsmedel

RAVAROR OCH FORBEREDELSER (Ett kryss under varje rubrik)
Rotsaker, jordiga produkter

L] Tvattning, skalning, ansning av jordiga rotsaker (potatis, morot, 16k etc)

L] Jordiga produkter (inkl. kryddor m.m. i jord) kommer inte att anvandas

L] Eget alternativ, redovisas pa sista sidan

Gronsaker och tvattade rotsaker

L] Skéljning, skalning, ansning av gronsaker och tvattade rotsaker

(] Endast fardigberedda gronsaker & rotfrukter kommer att anvandas (dvs. fardigskalade/-skurna/-hackade)

L] Inga rda gronsaker, rotfrukter kommer att anvandas L] Eget alternativ, redovisas pa sista sidan

Kott

L] Bearbetning av ratt kott kommer ske (galler dven fryst ratt kott samt kottfars)

L] Styckning

U] Inga raa kéttprodukter kommer att anvandas

L] Inga kottprodukter kommer anvandas L] Eget alternativ, redovisas pa sista sidan

Kyckling/fagel

L] Bearbetning av ra kyckling och fagel (aven fryst ratt)

U] Ingen ra kyckling/fagel kommer att anvandas

L] Ingen hantering av kott fran kyckling/fagel kommer anvandas L] Eget alternativ, redovisas pa sista sidan

Fisk, skaldjur

L] Bearbetning av ra fisk eller skaldjur (inkl. sushi)

L] Inga raa fiskprodukter kommer att anvandas

L] Ingen produkter fran fisk eller skaldjur kommer anvandas L] Eget alternativ, redovisas pa sista sidan




DEGBEREDNING (till brod, pizza etc)

L] Degberedning L] Gréddning av fardiga degamnen (t.ex. bake-off)

U] Ingen degberedning kommer att ske U] Eget alternativ, redovisas pa sista sidan

BEREDNING, TILLAGNING OCH HANTERING (kryssa for allt som ska beredas/tillagas i lokalen)

U] Tillagning av varma ratter

L] Tillagning av varm mat som kyls ner for att varmas upp vid senare tillfalle

L] Tillagning av varm mat som kyls ner for att serveras kall

U] Beredning av kalla ratter sdsom smorgasar, sallader, forratter, efterratter (tartor, konditorivaror).

L] Upptining

L] Forsaljning/forvaring av kylda livsmedel

U] Forsaljning/forvaring av frysta livsmedel

U] Forsaljning/forvaring av livsmedel som ej kréver kyla

Ovrigt: L] Tillverkning av is L] Specialkost L] Skivning/delning av ost och
charkprodukter

Bufféservering och

L1 Manuell hantering av glass .
sjalvtag av livsmedel

SERVERING AV FARDIGLAGAD MAT (flera alternativ kan vara aktuella)

[ ] Mottagning av varm mat [ ] Mottagning av kalla ratter
[] Uppvéarmning av kyld/fryst mat i ugn, pa spis eller [ ] Uppvarmning av enskilda kylda/frysta portioner i
kokeri (Aven varmkorv och grillkorv) mikrovagsugn

L] Eget alternativ, redovisas pa sista sidan

UTLEVERANSER OCH UTLAMNING (flera alternativ kan vara aktuella)

[ Utleverans av varm mat [ Utleverans av kalla ratter el. kyld/fryst mat

[ Avhémtning av varm eller kall mat [ Utlamning 6ver disk av fardigforpackade varor
[ Utldmning 6ver disk av ofdrpackade varor [ Eget alternativ, redovisas pa sista sidan

[ Utleverans kommer att ske till andra butiker och/eller restauranger

L] Inga utleveranser
MARKNING

L] Utformar markning samt marker/forpackar livsmedel (butik med egen tillverkning ex. matlador, smorgasar, importor
med fardigmarkta livsmedel, matmaklare, huvudkontor.

] Utformar markning men marker/férpackar inte (importér med fardigmarkta livsmedel, matméklare, huvudkontor).

L] Utformar inte maérkning men mérker och forpackar (butik eller livsmedelsféretag med egentillverkning men centralt
styrd mérkning).

L] utformar presentation men marker/forpackar inte livsmedel (catering, fristaende restauranger).

[ Utformar inte presentation och marker/forpackar inte (butik med forpackade livsmedel, franchiserestaurang,
tillagningskék med centralt framtagen matsedel).




Ovriga upplysningar

Ovrig hantering som inte har redovisats ovan, i vilken ordning momenten gors, egna alternativ, férklaringar och motiveringar.

Personuppgiftslagen — PUL Personuppgifterna kommer att dataregistreras for att underlatta handlaggningen
av arendet. Vi fragor vanligen kontakta kommunen Tel. 0513-170 000




